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План работы брак

На основании общего положе
контроля за качеством
приготовления пищи
работниками пищеблока, работа браке
следующим направлениям:

 
 

№ 
мероприятия

1 Бракеражная комиссия
полном составе
приходит на снятие
бракеражной 

2 Проведение органолеп
тической пробы
пах,вкус,консти
жесткость, сочность)

 
 

Следит за соблюдение
технологии приготовле

4 Следит за полнотой
продуктов при

5 Соблюдение санитарно
гигиенических
трудниками пищеблока.

 
 

Соблюление правил
ной гигиены работника
пищеблока. 

_______ Дементьева Т.В.  

от «   02  » сентябрь 2022 г. 

бракеражной комиссии   на 2022-2023 учебный 
 

На основании общего положения о бракеражной комиссии,
контроля за качеством приготовления пищи, соблюдения тех

пищи и выполнения санитарно- гигиенических
пищеблока, работа бракеражнои комиссии организована по 

следующим направлениям:  Ежедневный контроль 

мероприятия сроки 

комиссия в 
составе ежедневно 

снятие 
 пробы 

Ежедневно Члены

органолеп- 
тической пробы (цвет, за- 
пах,вкус,констистенцию, 

сочность) 

Ежедневно Члены

за соблюдение 
приготовления 

Ежедневно Члены

полнотой вложения 
при при готовлении. 

Ежедневно Члены

санитарно- 
гигиенических норм со- 

пищеблока. 

Ежедневно Члены

правил лич- 
работника- ми 

Ежедневно Члены

2023 учебный  год 

комиссии, основных целей 
соблюдения технологий 

гигиенических требований 
ражнои комиссии организована по 

ответственный 

Члены комиссии 

Члены комиссии 

Члены комиссии 

Члены комиссии 

Члены комиссии 

Члены комиссии 



7. Проверка наличия кон- 
трольного блюда и су- 
точных проб. 

Ежедневно Члены комиссии 

8. Взятие проб из общего 
котла. 

Ежедневно Члены комиссии 

9 Контроль за правильно- 
стью составления еже- 
дневного меню. выпол- нение 
14-ти дневного ме- 

 

 

Ежедневно Члены комиссии 

10. Контроль витаминизации 
блюд. 

Ежедневно Члены комиссии 

11. Проверка наличия на 
пищеблоке технологческих карт 
блюд, их выполнение. 

Ежедневно Члены комиссии 

12. Ведение журнала здоро- 
вья. 

Ежедневно Члены комиссии 

    
 

 

 

 

Еженедельный контроль 
 
 

 
 

мероприятия сроки ответственный 

1 Контроль сроков реали- 
зации продуктов питания 
и качества приготовления 

Еженедельно Члены комиссии 

2 Проверка соблюдения 
правил и условий хранения 
продуктов питания. 

Еженедельно Члены комиссии 

 
 

Присутствие при закладке 
основных продуктов, 
проверка выхода блюд. 

Еженедельно Члены комиссия 

 



 

 

Ежемесячный контроль 
 
 

 
мероприятия сроки ответственный 

1 Организация питьевого 
режима, уголков гигиены, 
наличие и оформление 
папок здоровья. 

Ежемесячно Члены комиссии 

2 Проверка состояния пи- 
щеблока, помещений для 
хранения продкутов, по- 
мещений для хранения 
уборочного инвентаря и 
помещения туалетной 
комнаты.     

Ежемесячно Члены комиссии 

 
 

Контроль проведения те- 
кущей и генеральной 
уборки. 

Ежемесячно Члены комиссии 

4 Соблюдения температур- 
ных режимов хранения 
продуктов. 

Ежемесячно Члены комиссии 

5 Контроль качества. обра- 
ботки и мытья посуды. 

Ежемесячно Члены комиссии 

6 Контроль соблюдения 
режимных моментов. 

Ежемесячно Члены комиссии 

7. Проверка качества 
используемой для 
приготовления и подачи блюд 
посуды. Сервировочного 
инвентаря. 

Ежемесячно Члены комиссии 

 

Результаты проверок фиксируются в журнале бракеража готовой 
продукции, в актах проверки работы пищеблока. Отчеты по 

проведенным контрольным обходам обсужда ются на совете по 
питанию учреждения. 

Бракеражная комиссвя в своей деятелъности руководствуется 
СаНПиНами, сборниками рецептур, технологи ческими картами, 

ГОСТами. 



     
 


